LES VOLAILLES FESTIVES
CRUES OU CUITES

Chapons & Poulardes fermieres
(LABEL ROUGE)

Farce nature
ou
Farce au foie gras de canard

LES VIANDES FESTIVES

LE BOEUF
Tournedos - Cote de boeuf - Roti - Pave
LE VEAU
Paupiette - R6ti - Réti Orfoff
LCAGNEAU
Roti - Carre - Epaule farcie

Carre de PORC NOIR de BIGORRE
MAGRET DE CANARD fourre au foie gras

Pensez a commander directement
dans les boutique ou par téléphone

Horaires d’ouverture des boutiques
de 8h30 a 13h00 et de 15h00 a 19h30

PBoucherie Peio
6, av. du Général Leclerc
65110 Cauterets

05 62 92 54 79 Boucherie
de {Montagne

Halles de Cauterets

05 62 92 51 48

Ne pas jeter surla voie publique -




Pour vos Fetes de fin dannée

-~ Ya Boucherie Peio
- & Poucherie de Montagne

YOUS proposent

LES ENTREES FESTIVES

Vol-au-vent aux noix de Saint-Jacques
Vol-au-vent aux ris de veau
Foie gras de canard cuit au torchon
Escargots de Bourgogne
Boudin blanc nature ou a la truffe
Saumon fumé de Norvege
Coquille St-Jacques a la bretonne

LES PLATS DE FETES

Filet de truite des Pyréenees
Dos de meriu sauce crustaces
Dos de cabillaud au Jurangon
Ris de veau a I'ancienne
Cuisse de canard au caramel d’'orange
Supréme de poularde aux girolles

Risotto aux champignons
Gratin dauphinois aux cepes
Pommes dauphines
Pommes de terre rissolées forestieres
Pommes de terre rissolees aux marrons




